
Pétrins à Fourche

IMF25

Caractéristiques techniques

•	 �Pâtes parfaitement amalgamées et dans des 
délais rapides,

•	 �Doté d’un bac, arbre de transmission et fourche 
en acier AISI 304,

•	 �Système de transmission particulièrement 
silencieux grâce à la présence du moteur à bain 
d’huile,

•	 �Moteur mono ou triphasé (triphasé / moteur 2 
vitesses optionnel, livré en 230V/1/50Hz  
(sur demande 60Hz)).

Cliquez sur le bouton ci-dessus pour télécharger les photos HD. Si vous avez des difficultés à télécharger les images merci de nous contacter  
par mail : paomulti2@gmail.com ou par téléphone au +33(0)1 55 12 36 50, nous vous les ferons parvenir rapidement.
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Modèle  IMF 25

Capacité litres / Kg pâte 30 litres - 25 Kg

Ø Cuve/ débit h/ Poids Kg 500  /  75 / 165

Dim. L x P x H mm 525 x 900 x 875

Voltage/Vitesse  230 V/1 - 1 vitesse

Puissance/Watt - HP   1,1 Kw / 1,5 Hp

Code article IMF25

30 litres - Axe oblique

+33(0) 1 55 12 36 50

http://www.multigroup.info/img-hd/IMF25.zip

	Bouton download: 


