
1027
Capacité 22L

Rapidité  
Simplicité  
Durabilité

Simple à utiliser, à commandes
mécaniques, il est conçu pour affronter
les conditions d’un usage commercial.
Qu’il s’agisse de réchauffer des plats frais
ou surgelés ou de la viennoiserie-
sandwicherie, il répond aux besoins des
établissements professionnels.

GAMME MEDIUM

Capacité de 22L
Finition en inox haute qualité
Puissance de 1000 Watts  
Minuterie paramétrable (30 min) 
avec réinitialisation automatique

Panneau de contrôle en français dans la version commercialisée



1027
Capacité 22L

Source d’alimentation 230-240V, 50HZ, monophasé

Consommation électrique 1490 W

Sortie d’alimentation 13 A

Puissance 
nominale 

Elevé 1000 W (IEC)

Moyen 500 W/intervalle

Faible 100 W/intervalle

Décongélation 340 W/intervalle

Fréquence 2450 MHz

Capacité 22 Litres 

Eclairage intérieur Halogène

Programmation puissances 4 niveaux

Minuterie Max. 30 min (mécanique)

Poids net (kg) 17,8 kg

Nombre de magnétrons 1 magnétron/1000 watts

Dimensions extérieures (LxPxH) 510 x 306 x 360 mm

Zone de cuisson utile (L×H×H) 330 x 200 x 330 mm

Construction acier inoxydable

1027 MANUEL
• 1000 W
• Niveaux de puissance

entièrement réglables entre 100
et 1000 W

• Minuteur paramétrable
• Contrôle de puissance
• Cavité et façade en inox

1 magnétron


